
Dziękujemy za odwiedzenie naszego lokalu i zapraszamy na kulinarną ucztę.
Nasze dania powstają na bazie naturalnych, świeżych produktów, pochodzących

głównie od lokalnych producentów, a także z własnych upraw i hodowli.

Kartę menu zmieniamy sezonowo.

Życzymy smacznego i mamy nadzieję, że smaki i aromaty dań serwowanych przez
naszą kuchnie pobudzą Państwa zmysły i zachęcą do ponownej wizyty w

Restauracji w Zajeździe u ELiZY.

CHĘĆ PODZIAŁU RACHUNKU NALEŻY ZGŁASZAĆ W TRAKCIE
SKŁADANIA ZAMÓWIENIA 

(w innym przypadku obsługa może odmówić podziału), 
MAKSYMALNIE 2 RACHUNKI NA STOLIK

 
Restauracja czynna codziennie od 13.00 do 20.00 (zamówienia

przyjmujemy do 19:30)
 
 Wszystkie dania przygotowujemy wyłącznie ze świeżych produktów

na indywidualne Państwa zamówienie, dlatego minimalny czas
oczekiwania na danie gorące trwa 20 minut. W menu umieściliśmy
informacje na temat alergenów, w razie wątpliwości lub pytań kelner
pomoże w wyborze odpowiedniej potrawy. 
Dbamy także o najmłodszych Gości, karta menu dla dzieci dostępna
na życzenie wraz z kolorowanką, a dla maluszków przygotowaliśmy
krzesełka do karmienia.



PRZEKĄSKI 
Scypek grillowany 2,7     200/80g    23,00 

grzanki / sos żurawinowy 

Śliwki smażone w boczku 6    120g    18,00 

musztarda / ketchup / sos czosnkowy 

Domowe kopytka 1,2,7     260g    19,00 

sos śmietanowy / parmezan 

Szparagi zapiekane serem 2,7    220/80g    26,00 

sos śmietanowy / grzanki 

 

ZUPY 
Rosół 2,7        300g   17,00 

z makaronem 

Barszcz czerwony 1,2,5,7     300g  
- z uszkami z mięsem         18,00 

- z uszkami z grzybami         19,00 

- z krokietem z mięsem        19,00 

- solo (do picia) 5       200g  9,00 

Krem pomidorowy 1,5,7     300g      17,00 

z paluszkami grissini 

Botwinka 7        300g      16,00 

z ziemniakami 

Chłodnik 1,7       250g      14,00 

z jajkiem 

Zalewajka 1,2,5,7       300g   19,00 

z jajkiem 

 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



PIEROGI 
Pierogi z pieczoną kaczką 1,2,7     300g 30,00 

podsmażane na maśle z rozmarynem 

Pierogi z mięsem 1,2,7      330/300g 28,00 

okraszone skwarkami z boczku i cebulką      

Pierogi ruskie 1,2,7       330/300g 28,00 

okraszone skwarkami z boczku i cebulką lub z masłem      

Pierogi z kapustą i grzybami 1,2,7    330/300g 28,00 

okraszone skwarkami z boczku i cebulką lub z masłem    

Pierogi na słodko 1,2,7      330/300g 27,00 

ze śmietaną          

 

BURGERY 
Burger tygodnia (pierwsza strona)      38,00 

Burger klasyczny 1,2,6,7            35,00 

100% wołowiny / sałata lodowa / pomidor / ogórek kiszony / czerwona cebulka / 

domowy ketchup / majonez 

Cheeseburger 1,2,6,7          36,00 

100% wołowiny / sałata lodowa / pomidor / ogórek kiszony / czerwona cebulka / 

2x ser / domowy ketchup / majonez 

Burger BBQ  1,2,6,7           36,00 

100% wołowiny / sałata lodowa / pomidor / ogórek kiszony / czerwona cebulka /  
ser / bekon / domowy sos BBQ / majonez 

Kurczak burger 1,2,6,7         33,00 

kotlet z kurczaka / sałata lodowa / pomidor / ogórek kiszony / 

czerwona cebulka / domowy ketchup / majonez 

Dobierz frytki do burgera za 12 zł  
 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



 

DANIA GŁÓWNE 
DRÓB 

Panierowane paluszki z kurczaka 1,2,7  350/150g 39,00 

frytki / ketchup lub sos czosnkowy / sałatka 

Grillowane fileciki z kurczaka  1,2,7     410/140g 45,00 
szparagi / ziemniaki gotowane / sos na bazie palonego czosnku / sałatka 

Kaczka pieczona ćwiartka 2,7    350/140g 43,00 
ziemniaki gotowane / jabłka prażone / sos żurawinowy / sałatka 

Kaczka pieczona połówka 2,7    490/280g 57,00     
ziemniaki gotowane / jabłka prażone / sos żurawinowy / sałatka 
 

 
WOŁOWINA 

Stek z polędwicy wołowej 1,2,7   490/180g 92,00 

PODANY NA GORĄCYM KAMIENIU 
frytki / cebulka karmelizowana w occie balsamicznym / grillowane pieczarki / 
sałatka z pomidorów z oliwkami (możliwy dłuższy czas oczekiwania) 

Bitki wołowe w sosie własnym 1,2,7   360/130g 51,00 

rozmaryn / kopytka / buraczki zasmażane  

Sztuka mięsa 1,2,7       390/130g 47,00 

wołowina długo gotowana w rosole / ziemniaki gotowane / sos chrzanowy / sałatka 

Polędwica wołowa grillowana 7   350/130g 57,00 

ziemniaki obsmażane na maśle / grillowana papryka / sos na bazie suszonych 
pomidorów z bazylią / sałatka 
 

 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



WIEPRZOWINA 

Kotlet schabowy mały 1,2,7    330/130g 39,00 
ziemniaki gotowane / kapusta zasmażana 

Kotlet schabowy duży 1,2,7    390/190g 45,00 
ziemniaki gotowane / kapusta zasmażana 

Polędwiczka grillowana ze scypkiem 7 380/140g 48,00 

frytki / sos żurawinowy / sałatka 

Medaliony z polędwiczki 6,7    360/140g 53,00 

kopytka  / sos z grzybów leśnych / sałatka  

Golonko peklowane bez kości  
pieczone w piwie 2,6,7     600/240g  51,00 
kapusta zasmażana / ziemniaki obsmażane na maśle / musztarda  

Stek ze schabu 7      360/140g 47,00 

szpinak smażony z czosnkiem / zapieczona serem / ziemniaki obsmażane na 
maśle  / sałatka  

 

RYBY 
Filet z łososia 2 ,7      350/120g 51,00 

grillowane pomidory / ziemniaki / sos cytrynowy / sałatka 

Pstrąg grillowany 1,2,4,7     480/250g 49,00 

ziemniaki gotowane / masło pietruszkowe / sałatka 
 
 

Sałatki do wyboru w zestawach obiadowych: 
 

Mieszane sałaty z sosem winegret 3      12,00 

Mizeria ze śmietaną 7         11,00 

Sałatka z pomidorów z oliwkami        11,00 
Surówka białej kapusty        11,00 
Sałatka pekińska 6          10,00 

Marchewka tarta z jabłkiem        10,00 
Warzywa gotowane 2         11,00 

Kapusta zasmażana 2,7         11,00 

Buraczki czerwone zasmażane 2,7        11,00 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



PLACKI ZIEMNIACZANE 
Placki ziemniaczane 1,2,7     370/170g 41,00 

z gulaszem po węgiersku (wieprzowy) 

Placki ziemniaczane 1,2,7     350/150g 44,00 

z borowikami w śmietanie  

Placki ziemniaczane a’la burger 1,2,7  480/190g 48,00 

burger wołowy / cebulka czerwona / pomidor / ogórek kiszony / sos majonezowy / 

‘bułka’ z placków ziemniaczanych 

 

MAKARONY 
Makaron tagiatelle: (możliwa wersja bez kurczaka)     

- w sosie z oliwkami i papryką 1,2,7    350g  38,00 

oliwki / papryka / cebulka / oregano / tabasco / sos śmietanowy / kurczak / 
parmezan 

- z sosem z grzybów leśnych 1,2,7     350g  40,00 

grzyby leśne / cebulka / sos śmietanowy / kurczak / parmezan 

- ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 1,2,7   350g  39,00 

szpinak / czosnek / pasta z suszonych pomidorów i bazylii / kurczak / parmezan  
 
 

SAŁATKI 
Sałatka firmowa 3,6,7        250g      25,00 

mieszane sałaty / grillowany boczek / gruszka / suszone pomidory / orzechy 
włoskie / sos na bazie octu balsamicznego z miodem  

Sałatka z kurczakiem 1,7        250g      25,00   
sałata lodowa / kurczak / jajko / pomidor / ogórek zielony / sos majonezowy z 
oregano  

Sałatka góralska 3,6,7          250g      25,00 

sałata pekińska / sypek / pomidor / słonecznik / oliwki / sos winegret 

 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



DODATKI 
Pieczywo 2         50g  3,00 

Masło 7          15g  2,00 

Frytki            150g   14,00 
Ziemniaki ,2,7         200g   7,00 
Ziemniaki obsmażane 7       150g   9,00 

Kopytka 1,2,7         150g   8,00 

Sosy: ketchup/czosnkowy /ostry/BBQ/śmietana  100g  4,00 
 

 

DESERY 
Puchar Lodowy Melba 1,2,3,7    290/160g  25,00 

lody waniliowe / likier / beza / bita śmietana / brzoskwinia / bakalie 

Zefir Malinowy 7      210/120g 23,00 

lody malinowe / gorący sos malinowy / bita śmietana / płatki prażonych migdałów  

Puchar Lodów Owocowych 7   260/160g  23,00 

Lody owocowe / sos malinowy / bita śmietana / owoce 

Puchar Lodów Czekoladowych 7   260/160g  23,00 

lody czekoladowe / polewa czekoladowa / bita śmietana / owoce 

Bezowa fantazja 1,2,7      260/160g  25,00 

beza / lody śmietankowe / sos porzeczkowy / bita śmietana 

Lody 1 gałka 7        40g    6,00 

w wafelku lub pucharku   

Deser bezowy 1,7      280/160g     25,00 

krem z serka mascarpone / owoce / sos porzeczkowy 

Domowe ciasto         19,00 

(o rodzaj i dostępność zapytaj obsługę) 

 
Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 

 



NAPOJE ZIMNE 
Kawa mrożona        0,3l  22,00 
gałka lodów / bita śmietana 

Woda mineralna        0,5l    8,00 
Karafka wody mineralnej z cytryną    1l   17,00 

Napoje słodkie:        0,5l  11,00 
pepsi / pepsi max / mirinda /7up / ice tea     
 

Pepsi          0,85l  17,00 
 

Soki owocowe        0,2l   8,00 
(jabłko/grejpfrut/pomarańcza)      1l  19,00 

 

Napój Tymbark         0,25 l  9,00 
(jabłko-mięta/pomarańcza-brzoskwinia/jabłko-wiśnia)  

Kompot         280ml 10,00 
1l  19,00 

 
 

 
NAPOJE GORĄCE 

Kawa czarna           11,00 
Kawa espresso          11,00 
Podwójne espresso         16,00 
Kawa cappuccino 7         13,00 

Kawa late macchiato 7             15,00 
 

Herbata            8,00 
 

Dodatki :           2,00 
mleko / cytryna / miód  
 
 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



 
PIWO 

 

LEŻAJSK BECZKOWY   0,3l/0,5l  11,00/13,00 

 
PIWA BUTELKOWE: 

Żywiec        0,5l    14,00 

klasyczny / bezalkoholowy 0% 

Warka        0,5l    14,00 

jasna  /  strong / smakowa 0% 

Złoty Bażant        0,5l   16,00 

Namysłów        0,5l   16,00 

Paulaner         0,5l    17,00 

pszeniczne 

Desperados       0,4l    18,00 

 
 

Sok do piwa malinowy        2,00 
 

WÓDKI 
 

Finlandia      40 ml /0,5l  11,00/80,00 
Bols        40 ml /0,5l  9,00/70,00 

Wyborowa      40 ml /0,5l  9,00/70,00 
 
Wiśniówka      40 ml /0,5l  9,00/70,00 
Finlandia redberry     40 ml /0,5l  11,00/80,00 

 

Alergeny : 1-jaja, 2-gluten, 3-orzechy, 4-owoce morza, 5-seler, 6-gorczyca, 7-mleko 
 



 
WINO 

 

WINA CZERWONE  
J.P.Chenet (wytrawne, Francja)     0,75l    65,00 

Toscana Rosso (półwytrawne, Włochy)         0,75l   56,00 

Andamati (półsłodkie, Gruzja)         0,75l   55,00 

Małe wino na dwie lampki      0,25l    26,00 

(wytrawne, półwytrawne, półsłodkie- producent w zależności od dostępności)   

 

WINA BIAŁE 
J.P. Chenet (wytrawne, Francja)      0,75l   65,00 

Toscana Bianco (półwytrawne, Włochy)         0,75l   56,00 

Andamati (półsłodkie, Gruzja)         0,75l   55,00 

J.P. Chenet (półsłodkie, Francja)        0,75l   65,00 

Małe wino na dwie lampki      0,25l    26,00 

(wytrawne, półwytrawne, półsłodkie- producent w zależności od dostępności)   

 
WINA MUSUJĄCE 
J.P. Chanet (białe, półwytrawne, Francja)    0,75 l           62,00 

Maschio (białe, wytrawne, Włochy)     0,75 l           60,00 
 
 

 
 
 

INNE ALKOHOLE 
 

Whisky Ballantine’s       40 ml 15,00 
Whisky Johnnie Walker Red label    40ml  15,00 

 

 



 
 

 

Smakowało Ci nasze jedzenie ? Uważasz, że 
warto polecić nasz lokal innym ? Podziel się swoją 

opinią ! 

 

Dziękujemy serdecznie za wszystkie 
komentarze                              

i zapraszamy ponownie ! 

DO ZOBACZENIA !       
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